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LATTINE PER CARTONE

CARTONI PER STRATO

STRATI PER PALLET

CARTONI PER PALLET
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LATTINa 44cl

CODICE PRODOTTO: PFC358
EAN13: 8056732804999

ma.ma
INDIA
PALE
ALE

DIMENSIONE LATTINA

PESO LATTINA

DIMENSIONE IMBALLO

PESO IMBALLO

L:65 P:65 H:150 MM

0,5 KG CA.

L:338 P:207 H:158 MM

7,5 KG CA.

IT Birra dal gusto intenso, secca, tendenzialmente amara, con un retrogusto erbaceo, NOTE AGRUMATE E TROPICALI E 
DELICATO PROFUMO FLOREALE dato dall’uso di luppoli aromatici selezionati, schiuma compatta, cremosa e aderente. Non 

filtrata, non pastorizzata, ad alta fermentazione e rifermentata in LATTINA. EN PA beer with an intense, dry, and slightly bitter 
flavor, with a grassy aftertaste. It features citrus and tropical notes and a delicate floral aroma from the use of select 

aromatic hops. It boasts a compact, creamy, and consistent head. Unfiltered, unpasteurized, top-fermented, and refermented 
in a can. FR Une bière au goût intense, sec et légèrement amer, avec une finale herbacée. Elle révèle des notes d’agrumes 
et de fruits tropicaux, ainsi qu’un délicat arôme floral grâce à une sélection de houblons aromatiques. Sa mousse est 

compacte, onctueuse et persistante. Non filtrée, non pasteurisée, à fermentation haute et refermentée en canette.

IT  acqua di Gualdo Tadino, malto d’orzo, lieviti, luppoli. 
EN water of Gualdo Tadino, barley malt, yeasts, hops. 
FR eau de Gualdo Tadino, malt d’orge, levures, houblons.

plato: 					    14,5 °P

alcool. 				    6,2% vol.

ibu: 					     40

colORE: 				    7 EBC

anidride carbonica LATTINa: 		 4 ± 0,5 g/l
Essendo birre non pastorizzate, nel corso della vita del prodotto 
può proseguire l’attività del lievito incrementando la quantità di CO2.


