SCHEDA TECNICA
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CREPUSCOLO

FLEA SOCIETA AGRICOLA A R.L.
VIA F.LLI CAIROLI, SNC - 06023

CRE PU SCO Lo GUALDO TADINO (PG)

I P ﬁ P.IVA 03429130549
TEL: 075 9108 159

FORMATI

LATTINA 33CL
CODICE PRODOTTO: PFC221
EANI3 LATTINA: 8056732802148 | EAN13 CARTONE: 8056732802506 | ITF14: 18056732802145

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

PLATO: 16,5 °P VALORI NUTRIZIONALI
ALCOOL 6.6% VOL PER 100ML DI PRODOTTO
* = . ENERGIA: 89KJ / 2IKCAL
IBU: 50 GRASSI: 0,0 ML
DI CUI SATURI: 0,0 ML
COLORE: 24 EBC CARBOIDRAT:  45ML
ANIDRIDE CARBONICA LATTINA: 40,59/l DI CUIZUCCHERL: 4,3 ML
PROTEINE: 0,062 ML
o) BT NN PO 1 CORS0 AL A T FEODOTTD SALE: 0,010 ML

DESCRIZIONE

IT BIRRA DAL COLORE RAMATO, DOPPIO MALTO, PRODOTTA CON MALTO D’ORZO AL 100%, MARCATAMENTE AMARA, CON NOTE

AROMATICHE E RETROGUSTO ERBACEO DATO DALLUTILIZZO DI LUPPOLI SELEZIONATI E “DRY HOPPING”, SCHIUMA COMPATTA, CREMOSA E
ADERENTE. NON FILTRATA, NON PASTORIZZATA, AD ALTA FERMENTAZIONE E RIFERMENTATA IN LATTINA. EN PURE MALT ALE, BREWED WITH
100% BARLEY MALT. CREPUSCOLO HAS A DEFINED BITTERNESS AND A HERBACEOUS AFTERTASTE DUE TO THE USE OF SELECTED HOPS AND
DRY HOPPING. ITS HEAD IS THICK, CREAMY AND ADHERENT. UNFILTERED, UNPASTEURIZED, TOP-FERMENTED AND SECOND FERMENTATION

IN THE CAN. FR BIERE DE COULEUR CUIVRE, DOUBLE MALT, PRODUITE AVEC 100% DE MALT D’'ORGE, NETTEMENT AMERE, AVEC DES NOTES

AROMATIQUES ET UN ARRIERE-GOUT HERBACE DONNE PAR LUTILISATION DE HOUBLONS SELECTIONNES ET “DRY HOPPING”. SA MOUSSE EST
COMPACTE, CREMEUSE ET ADHERENTE. BIERE DE HAUTE FERMENTATION, NI FILTREE, NI PASTEURISEE, ET REFERMENTEE EN CANETTE.

INGREDIENTI ALLERGENI

IT ACQUA DI GUALDO TADINO, MALTO D'ORZO, LUPPOLI, LIEVITI.
EN WATER OF GUALDO TADINO, BARLEY MALT, HOPS, YEASTS. CONTIENE ORZO
FR EAU DE GUALDO TADINO, MALT D'ORGE, HOUBLONS, LEVURES.

PALLETTIZZAZIONE

33CL
BOTTIGLIE PER CARTONE 24
CARTONI PER STRATO 9
STRATI PER PALLET 8
CARTONI PER PALLET 72
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