SCHEDA TECNICA

REV. 012023 Birra

Fl5a.

FLEA SOCIETA AGRICOLA A R.L.
VIA F.LLI CAIROLI, SNC - 06023

J o LAN DA GUALDO TADINO (PG)
BLACK IPA TeL: 0759108 159

BOTTIGLIA 33CL FUSTO POLYKEG 20L
CODICE PRODOTTO: PFC288 CODICE PRODOTTO: PFFO39
EAN13 BOTT.: 8056732803374 EANI13 FUSTO: 8056732803558

EAN13 CRT: 8056732803381
ITF14:18056732803371

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

PLATO: 14,5 °P
ALCOOL. 6,0% VOL.
IBU: 50
COLORE: 55 EBC
ANIDRIDE CARBONICA BOTTIGLIA: 40,59/
ANIDRIDE CARBONICA FUSTO: 3,5%£0,5¢g/1
ESSENDO BIRRE NON PASTORIZZATE, NEL CORSO DELLA VITA DEL PRODOTTO

PUO PROSEGUIRE LATTIVITA DEL LIEVITO INCREMENTANDO LA QUANTITA DI CO2.

DESCRIZIONE

IT BIRRA SCURA DALLA SCHIUMA FINE E PERSISTENTE COLOR NOCCIOLA CHIARO. AL NASO LA LUPPOLATURA A FREDDO
LE DONA FRESCHEZZA, LE COMPONENTI RESINOSE E AGRUMATE DEL LUPPOLO SI FONDONO CON IL PROFUMO DEL MALTO
TOSTATO. IN BOCCA LAMARO E EVIDENTE E BEN ARMONIZZATO CON IL GUSTO DI CACAO E CARAMELLO DONATO DAL MALTO
EN DARK BEER WITH A FINE, PERSISTENT LIGHT HAZELNUT-COLOURED HEAD. ON THE NOSE, THE COLD HOPPING GIVES IT
FRESHNESS, THE RESINOUS AND CITRUS COMPONENTS OF THE HOPS BLEND PERFECTLY WITH THE AROMA OF ROASTED MALT.
IN THE MOUTH, THE BITTERNESS IS EVIDENT AND WELL BALANCED WITH THE COCOA AND CARAMEL TASTE GIVEN BY THE MALT.

INGREDIENTI ALLERGENI

IT ACQUA DI GUALDO TADINO, MALTO D'ORZO, AVENA, LUPPOLI, LIEVITI.
EN WATER OF GUALDO TADINO, BARLEY MALT, OATS, HOPS, YEASTS. CONTIENE ORZO
FR EAU DE GUALDO TADINO, MALT D'ORGE, AVOINE, HOUBLONS, LEVURES. E AVENA
PALLETTIZZAZIONE
33cL FUSTO 20L

BOTTIGLIE PER CARTONE 12 1

CARTONI PER STRATO 13 15

STRATI PER PALLET 7 2

CARTONI PER PALLET 9 30
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