
COSTANZA
BLONDE ALE

plATO:      12,5 °p

AlCOOl.     5,2% vOl.

ibu:      25

COlORE:     5 EbC

ANidRidE CARbONiCA bOTTigliA:  4 ± 0,5 g/l

ANidRidE CARbONiCA FuSTO:   3,5 ± 0,5 g/l

DESCRIZIONE

IT BiRRa Dal COlORE giallO ChiaRO, pRODOtta CON maltO D’ORZO al 100%, Dal guStO fRESCO, lEggERmENtE fRuttata, pOCO 
amaRa, SChiuma COmpatta, CREmOSa E aDERENtE. NON filtRata, NON paStORiZZata, aD alta fERmENtaZiONE E RifERmENtata iN 
BOttiglia. EN puRE malt alE, BREwED with 100% BaRlEy malt. COStaNZa haS a fRESh taStE, iS Slightly fRuity aND BittER, with 
a thiCk, CREamy aND aDhERENt hEaD. uNfiltERED, uNpaStEuRiZED, tOp-fERmENtED aND SECOND fERmENtatiON iN thE BOttlE. FR 

BièRE DE COulEuR jauNE ClaiR, BRaSSéE avEC 100% Du malt D’ORgE. EllE a uN gOût fRaiS, légèREmENt fRuité, pEu amER avEC uNE 
mOuSSE COmpaCtE, CRémEuSE Et aDhéRENtE. BièRE DE hautE fERmENtatiON, Ni filtRéE, Ni paStEuRiSéE, Et REfERmENtéE EN BOutEillE.

INgREDIENtI allERgENI

IT  AcquA Di GuALDO TADiNO, mALTO D’OrzO, LuppOLi, LiEviTi. 
EN wATEr Of GuALDO TADiNO, BArLEy mALT, hOps, yEAsTs.
FR EAu DE GuALDO TADiNO, mALT D’OrGE, hOuBLONs, LEvurEs.

CONTIENE ORZO

CaRattERIStIChE ChImICO-fISIChE

FlEA SOCIETà AgRICOlA A R.l.
vIa f.llI CaIROlI, SNC - 06023 

gualDO taDINO (pg)

p.Iva 03429130549
tEl: 075 91 08 159

SChEDa tECNICa

REv. 01 2023

fORmatI

FuSTO pOlYKEg 20l
cODIcE prODOTTO: pff002

EAN13 fusTO: 8056732802834

bOTTIglIA 75Cl
cODIcE prODOTTO: pfc001

EAN13 BOTT.: 8056732800038
EAN13 crT: 8056732803022

ITf14: 18056732800035

bOTTIglIA 33Cl
cODIcE prODOTTO: pfc005
EAN13 BOTT.: 8056732800076

EAN13 crT: 8056732803121
ITf14: 18056732800073

pallEttIZZaZIONE

BOTTIGLIE pEr cArTONE

cArTONI pEr sTrATO

sTrATI pEr pALLET

cArTONI pEr pALLET

bOTTIglIA 150Cl
cODIcE prODOTTO: pfc089

EAN13 BOTT.: 8056732800427

www.BIRRaflEa.COm

vAlORI NuTRIZIONAlI 
pER 100Ml dI pROdOTTO
ENERgia:   94kj / 22kCal 

gRaSSi:   0,0 ml 

Di cui sATuri:  0,0 ml 

CaRBOiDRati: 5,0 ml 

Di cui zucchEri:  4,9 ml 

pROtEiNE:  0,60 ml 

SalE:   0,117 ml
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EssENDO BirrE NON pAsTOrizzATE, NEL cOrsO DELLA viTA DEL prODOTTO 
può prOsEGuirE L’ATTiviTà DEL LiEviTO iNcrEmENTANDO LA quANTiTà Di cO2.


